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主催：シェリー原産地呼称統制委員会 、FEDEJEREZ（シェリー産地生産者連盟）
EXTENDA（アンダルシア州政府　アンダルシア製品輸出促進公社）
共催：(社)日本バーテンダー協会、(社)日本ホテルバーメンズ協会、 

(社)日本ソムリエ協会、(社)日本ホテル・レストランサービス技能協会 

日程：2010年9月19日（日）
場所：ハイアット　リージェンシー　東京
　　　　160-0023　東京都新宿区西新宿2-7-2 　電話：03-3348-1234
応募資格：(社)日本バーテンダー協会、(社)日本ホテルバーメンズ協会、(社)日本ソムリエ協会、(社)日本ホテル・レストラン
サービス技能協会の各協会会員、及びシェリー輸入元推薦者で2010年4月1日現在20歳以上の方。 

参加費用：会場までの交通費、宿泊費ともに全額自己負担。 

募集部門：プレディナー（ショートドライ・カクテル） 

応募方法：
オリジナル・カクテルの作品名称、レシピ、作成意図(80字以内)を所定の応募用紙に明記し、カクテルのカラー写真を添付の上、下記住所へ郵送。 

応募作品は、1人1点とします。 

審査に関するお問い合わせはお受け致しません。 

応募用紙の返却は致しません。 

応募作品の使用権は、全て主催者に帰属します。 

応募先：〒168-0073 東京都杉並区下高井戸4-41-11 （株）アケヒ 
シェリー委員会 「シェリー・カクテル・コンペティション」係 

創作上の注意：ベースとなるシェリーを最低30ml使用してください。 

主材料のシェリーを含め５種類以下で創作してください。 

デコレーションは、全て食用のもので作製し、著しく高価なもの、入手困難なもの、季節が限定されているようなものは使用しないでください。 

選考：ベネンシアドール委員会の書類選考にて決定。 

(最終選考会への出場選手には、個別にご連絡いたします。) 

副賞：
優勝(1名)：スペイン シェリー・アカデミー研修旅行へご招待。 

準優勝(1名)：記念品 

特別賞(1名)：記念品 

応募開始：2010年4月26日（月）

応募締切り：2010年6月7日（月）必着。
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シェリー・カクテル・コンペティション

競技規定

・作品は、プレディナー（ショートドライ・カクテル）。５杯分を調合する。

・製作時間は４分以内とする。

・使用材料は副材料も含め５種類迄とし、ベースのシェリー以外は各自持参する事。

・使用グラス、調合器具は各自持参する事。

・使用グラスは自由だが、出来上がり状態が８分目くらいになる、持ち運び出来る量になるグラスを選択する事。

・服装は、男性は白コート､黒ズボン､黒靴､黒蝶タイ､白ワイシャツ。女性は白いブラウスに黒のベスト（又は白コート）、黒スカート（又はズボン）に黒タイ（又はリボン）。

　これ以外を希望する者は、事前に主催者まで問い合わせる事。

・出場順は、主催者が事前に決定する。

・演技は、２名ずつ同時に行う。

１）カウンター前に立ち、一礼する。

２）使用材料、調合器具、グラス類、氷、ガーニッシュ、デコレーション等の点検をし、スタートの合図を待つ。
３）チルド・グラスの氷は、スタート前に入れておいても良い。
   （グラスは、冷却しなければならない。）

４）スタートの合図とともに製作に取り掛かる。
５）調合器具に材料を注ぎ入れる順序は自由で、メジャーカップの使用も自由とする。

６）チルド・グラスの氷を捨て、水切りし、グラスターでしずくを拭く。

７）材料を調合器具に注いだ後は、必ず瓶口を拭く。

８）申告した技法を用い調合する。
９）出来上がったカクテルをきれいに振り分ける。
10）残量用のグラスは用意しない。

11）ガーニッシュ、デコレーションは、１杯分つければよい。
　 （時間内であれば、５杯分つけてもよい。）
12）カウンターの上をきれいに拭き、一礼して、選手２人同時に退場する。
